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PROGRAMA DE CAPACITACION- MANIPULACION DE ALIMENTOS

ELABORO: CAPACITACIONES ALIMENTARIAS JAS l FECHA: 25/08/2024

PRE TEST
I. Encierre en un circulo la respuesta correcta:
1.QUE NORMA REGULA LAS B.P.M EN COLOMBIA

a. Decreto 2070 Colombia
b. Decreto 3075 ministerio de Salud

@Resomcién 2674 de 2013 —

2. QUE SON LAS B.P.M:

a. Son las Buenas Practicas de Manufactura y principios basicos en la
manipulacién, preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano.

b. Son las Buenas Practicas de Mercadeo y principios generales para adquirir
alimentos, considerando la calidad e inocuidad del producto y asi consumir
alimentos saludables.

@2 son los Buenos Pardmetros de Manufactura en el momento de la
manipulacion, preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucion de alimentos para consumo humano

3. QUE SON LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS:

a. Son las secretarias que manipulan a los jefes dentro de las empresas de
alimentos para que les aumenten el sueldo.

b. Son los operarios que manipulan a los vigilantes de las empresas de
alimentos para sustraer productos a escondidas

C. Son los socios de la empresa que manipulan a las operarias del area de

alimentos para que salgan con ellos.

@ Son todas las personas que manipulan alimentos directa o

indirectamente.

4. EN SU CONCEPTO PERSONAL POR QUE ES IMPORTANTE EN LA
EMPRESA IMPLEMENTAR LAS B.P.M?
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PROGRAMA DE CAPACITACION- MANIPULACION DE ALIMENTOS

ELABORO: CAPACITACIONES ALIMENTARIAS JAS | FECHA: 25/08/2024

PRE TEST
I. Encierre en un circulo la respuesta correcta:
1.QUE NORMA REGULA LAS B.P.M EN COLOMBIA

a. Decreto 2070 Colombia
b. Decreto 3075 ministerio de Salud

/@ Resolucién 2674 de 2013

2. QUE SON LAS B.P.M:

/@ Son las Buenas Practicas de Manufactura y principios bésicos en la

.
/

‘manipulacién, preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano.

b. Son las Buenas Practicas de Mercadeo y principios generales para adquirir
alimentos, considerando la calidad e inocuidad del producto y asi consumir
alimentos saludables.

c. son los Buenos Parametros de Manufactura en el momento de la
manipulacién, preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano

3. QUE SON LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS:

a. Son las secretarias que manipulan a los jefes dentro de las empresas de
alimentos para que les aumenten el sueldo.

b. Son los operarios que manipulan a los vigilantes de las empresas de
alimentos para sustraer productos a escondidas

o3 Son los socios de la empresa que manipulan a las operarias del area de

alimentos para que salgan con ellos.

/ @ Son todas las personas que manipulan alimentos directa o

/

indirectamente.

4. EN SU CONCEPTO PERSONAL POR QUE ES IMPORTANTE EN LA
EMPRESA IMPLEMENTAR LAS B.P.M?
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PROGRAM#A DE CAPACITACION- MANIPULACION DE ALIMENTOS

ELABORO: CAPACITACIONES ALIMENTARIAS JAS l FECHA: 25/08/2024

PRE TEST
|. Encierre en un circulo la respuesta correcta:
1.QUE NORMA REGULA LAS B.P.M EN COLOMBIA

a. Decreto 2070 Colombia
b. Decreto 3075 ministerio de Salud
7¢,) Resolucion 2674 de 2013

2. QUE SON LAS B.P.M:

@ Son las Buenas Practicas de Manufactura y principios basicos en la
manipulacién, preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano.

b. Son las Buenas Practicas de Mercadeo y principios generales para adquirir
alimentos, considerando la calidad e inocuidad del producto y asi consumir
alimentos saludables.

c. son los Buenos Parametros de Manufactura en el momento de la
manipulacién, preparacién, elaboraciéon, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano

3. QUE SON LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS:

a. Son las secretarias que manipulan a los jefes dentro de las empresas de
alimentos para que les aumenten el sueldo.

b. Son los operarios que manipulan a los vigilantes de las empresas de
alimentos para sustraer productos a escondidas

C. Son los socios de la empresa que manipulan a las operarias del area de

Yy alimentos para que salgan con ellos.
@ Son todas las personas que manipulan alimentos directa o
indirectamente.

4. EN SU CONCEPTO PERSONAL POR QUE ES IMPORTANTE EN LA
EMPRESA IMPLEMENTAR LAS B.P.M?
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PROGR AM#A DE CAPACITACION- MANIPULACION DE ALIMENTOS

ELABORO: CAPACITACIONES ALIMENTARIAS JAS I FECHA: 25/08/2024

PRE TEST
I. Encierre en un circulo la respuesta correcta:
1.QUE NORMA REGULA LAS B.P.M EN COLOMBIA

a. Decreto 2070 Colombia
b. Decreto 3075 ministerio de Salud
Ac) Resoluciéon 2674 de 2013

2. QUE SON LAS B.P.M:

/é? Son las Buenas Practicas de Manufactura y principios basicos en la
manipulacion, preparacién, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano.

b. Son las Buenas Practicas de Mercadeo y principios generales para adquirir
alimentos, considerando la calidad e inocuidad del producto y asi consumir
alimentos saludables.

c. son los Buenos Parametros de Manufactura en el momento de la
manipulacion, preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano

3. QUE SON LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS:

a. Son las secretarias que manipulan a los jefes dentro de las empresas de
alimentos para que les aumenten el sueldo.

b. Son los operarios que manipulan a los vigilantes de las empresas de
alimentos para sustraer productos a escondidas

C. Son los socios de la empresa que manipulan a las operarias del area de

alimentos para que salgan con ellos.
1d’ Son todas las personas que manipulan alimentos directa o
indirectamente.

4. EN SU CONCEPTO PERSONAL POR QUE ES IMPORTANTE EN LA
EMPRESA IMPLEMENTAR LAS B.P.M?
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PROGRAMA DE CAPACITACION- MANIPULACION DE ALIMENTOS

ELABORO: CAPACITACIONES ALIMENTARIAS JAS | FECHA: 25/08/2024

PRE TEST
|. Encierre en un circulo la respuesta correcta:
1.QUE NORMA REGULA LAS B.P.M EN COLOMBIA

a. Decreto 2070 Colombia
b. Decreto 3075 ministerio de Salud
/@ Resolucién 2674 de 2013

2. QUE SON LAS B.P.M:

/-

/

<" @>Son las Buenas Practicas de Manufactura y principios basicos en la
manipulacién, preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano.
b. Son las Buenas Practicas de Mercadeo y principios generales para adquirir
alimentos, considerando la calidad e inocuidad del producto y asi consumir
alimentos saludables.
c. son los Buenos Parametros de Manufactura en el momento de la
manipulacién, preparacién, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucion de alimentos para consumo humano

3. QUE SON LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS:

a. Son las secretarias que manipulan a los jefes dentro de las empresas de
alimentos para que les aumenten el sueldo.

b. Son los operarios que manipulan a los vigilantes de las empresas de
alimentos para sustraer productos a escondidas

G Son los socios de la empresa que manipulan a las operarias del area de

P alimentos para que salgan con ellos.
/@ Son todas las personas que manipulan alimentos directa o
indirectamente.

4. EN SU CONCEPTO PERSONAL POR QUE ES IMPORTANTE EN LA
EMPRESA IMPLEMENTAR LAS B.P.M?

il

/

J

Firma: Q'Qﬁfu\‘ Qﬁ{g*—‘%—ﬂ- Fecha: 26 %}>Q~L—‘7 l2=y

Nombre: Concepto: &




PROGRAMA DE CAPACITACION- MANIPULACION DE ALIMENTOS

ELABORO: CAPACITACIONES ALIMENTARIAS JAS I FECHA: 25/08/2024

PRE TEST
|. Encierre en un circulo la respuesta correcta:
1.QUE NORMA REGULA LAS B.P.M EN COLOMBIA

a. Decreto 2070 Colombia
b. Decreto 3075 ministerio de Salud
/@ Resolucion 2674 de 2013

2. QUE SON LAS B.P.M:

@ Son las Buenas Practicas de Manufactura y principios basicos en la
¢ manipulacién, preparacion, elaboraciéon, envasado, almacenamiento, transporte

y distribucién de alimentos para consumo humano.

b. Son las Buenas Practicas de Mercadeo y principios generales para adquirir

alimentos, considerando la calidad e inocuidad del producto y asi consumir

alimentos saludables.

c. son los Buenos Parametros de Manufactura en el momento de la

manipulacién, preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte

y distribucion de alimentos para consumo humano

3. QUE SON LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS:

a. Son las secretarias que manipulan a los jefes dentro de las empresas de
alimentos para que les aumenten el sueldo.

b. Son los operarios que manipulan a los vigilantes de las empresas de
alimentos para sustraer productos a escondidas

1 Son los socios de la empresa que manipulan a las operarias del area de

alimentos para que salgan con ellos.
%@ Son todas las personas que manipulan alimentos directa o
indirectamente.

4. EN SU CONCEPTO PERSONAL POR QUE ES IMPORTANTE EN LA
EMPRESA IMPLEMENTAR LAS B.P.M?
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PROGRAMA DE CAPACITACION- MANIPULACION DE ALIMENTOS

ELABOROQ: CAPACITACIONES ALIMENTARIAS JAS I FECHA: 25/08/2024

PRE TEST
|. Encierre en un circulo la respuesta correcta:
1.QUE NORMA REGULA LAS B.P.M EN COLOMBIA

a. Decreto 2070 Colombia
b. Decreto 3075 ministerio de Salud
) Resolucion 2674 de 2013

2. QUE SON LAS B.P.M:

&> Son las Buenas Practicas de Manufactura y principios basicos en la
manipulacién, preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte
y distribuciéon de alimentos para consumo humano.

b. Son las Buenas Practicas de Mercadeo y principios generales para adquirir
alimentos, considerando la calidad e inocuidad del producto y asi consumir
alimentos saludables.

c. son los Buenos Parametros de Manufactura en el momento de la
manipulacion, preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano

3. QUE SON LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS:

a. Son las secretarias que manipulan a los jefes dentro de las empresas de
alimentos para que les aumenten el sueldo.

b. Son los operarios que manipulan a los vigilantes de las empresas de
alimentos para sustraer productos a escondidas

C. Son los socios de la empresa que manipulan a las operarias del area de

alimentos para que salgan con ellos.
/@ Son todas las personas que manipulan alimentos directa o
indirectamente.

4. EN SU CONCEPTO PERSONAL POR QUE ES IMPORTANTE EN LA
EMPRESA IMPLEMENTAR LAS B.P.M?
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PROGRAMA DE CAPACITACION- MANIPULACION DE ALIMENTOS

ELABORO: CAPACITACIONES ALIMENTARIAS JAS | FECHA: 25/08/2024

PRE TEST
|. Encierre en un circulo la respuesta correcta:
1.QUE NORMA REGULA LAS B.P.M EN COLOMBIA

a. Decreto 2070 Colombia
v b. Decreto 3075 ministerio de Salud
< (c.)Resolucion 2674 de 2013

2. QUE SON LAS B.P.M:

> Son las Buenas Practicas de Manufactura y principios basicos en la
manipulacién, preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano.
b. Son las Buenas Préacticas de Mercadeo y principios generales para adquirir
alimentos, considerando la calidad e inocuidad del producto y asi consumir
alimentos saludables.
c. son los Buenos Parametros de Manufactura en el momento de la
manipulacién, preparacién, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano

3. QUE SON LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS:

a. Son las secretarias que manipulan a los jefes dentro de las empresas de
alimentos para que les aumenten el sueldo.

b. Son los operarios que manipulan a los vigilantes de las empresas de
alimentos para sustraer productos a escondidas

c. Son los socios de la empresa que manipulan a las operarias del area de

/d alimentos para que salgan con ellos.
@/) Son todas las personas que manipulan alimentos directa o
indirectamente.

4. EN SU CONCEPTO PERSONAL POR QUE ES IMPORTANTE EN LA
EMPRESA IMPLEMENTAR LAS B.P.M?
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PROGRAMA DE CAPACITACION- MANIPULACION DE ALIMENTOS

ELABORO: CAPACITACIONES ALIMENTARIAS JAS ’ FECHA: 25/08/2024

PRE TEST
|. Encierre en un circulo la respuesta correcta:
1.QUE NORMA REGULA LAS B.P.M EN COLOMBIA

. Decreto 2070 Colombia
b. Decreto 3075 ministerio de Salud
@ Resolucién 2674 de 2013

2. QUE SON LAS B.P.M:

/O Son las Buenas Practicas de Manufactura y principios bésicos en la
manipulacioén, preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucioén de alimentos para consumo humano.

b. Son las Buenas Practicas de Mercadeo y principios generales para adquirir
alimentos, considerando la calidad e inocuidad del producto y asi consumir
alimentos saludables.

c. son los Buenos Parametros de Manufactura en el momento de la
manipulacién, preparacién, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano

3. QUE SON LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS:

a. Son las secretarias que manipulan a los jefes dentro de las empresas de
alimentos para que les aumenten el sueldo.
b. Son los operarios que manipulan a los vigilantes de las empresas de

alimentos para sustraer productos a escondidas
Son los socios de la empresa que manipulan a las operarias del area de
, alimentos para que salgan con ellos.
/@) Son todas las personas que manipulan alimentos directa o
indirectamente.

4. EN SU CONCEPTO PERSONAL POR QUE ES IMPORTANTE EN LA
EMPRESA IMPLEMENTAR LAS B.P.M?
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PROGRAMA DE CAPACITACION- MANIPULACION DE ALIMENTOQS

ELABORO: CAPACITACIONES ALIMENTARIAS JAS ‘ FECHA: 25/08/2024

PRE TEST
|. Encierre en un circulo la respuesta correcta:
1.QUE NORMA REGULA LAS B.P.M EN COLOMBIA

a. Decreto 2070 Colombia
b. Decreto 3075 ministerio de Salud/‘
€2 Resolucidon 2674 de 2013

2. QU?ON LAS B.P.M:

(@> Son las Buenas Practicas de Manufactura y principios basicos en la
manipulacion, preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucion de alimentos para consumo humano.

b. Son las Buenas Practicas de Mercadeo y principios generales para adquirir
alimentos, considerando la calidad e inocuidad del producto y asi consumir
alimentos saludables.

c. son los Buenos Parametros de Manufactura en el momento de la
manipulacién, preparacién, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano

3. QUE SON LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS:

a. Son las secretarias que manipulan a los jefes dentro de las empresas de
alimentos para que les aumenten el sueldo.

b. Son los operarios que manipulan a los vigilantes de las empresas de
alimentos para sustraer productos a escondidas

G. Son los socios de la empresa que manipulan a las operarias del area de

/alimentos para que salgan con ellos.
@ Son todas las personas que manipulan alimentos directa o
indirectamente.

4. EN SU CONCEPTO PERSONAL POR QUE ES IMPORTANTE EN LA
EMPRESA IMPLEMENTAR LAS B.P.M?
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PROGRAMA DE CAPACITACION- MANIPULACION DE ALIMENTOS

ELABORO: CAPACITACIONES ALIMENTARIAS JAS ‘ FECHA: 25/08/2024

PRE TEST
I. Encierre en un circulo la respuesta correcta:
1.QUE NORMA REGULA LAS B.P.M EN COLOMBIA

a. Decreto 2070 Colombia
b. Decreto 3075 ministerio de Salud
(c? Resolucion 2674 de 2013 ~_——

2. QUE SON LAS B.P.M:

/_;.7 Son las Buenas Practicas de Manufactura y principios basicos en la
manipulacion, preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano.

b. Son las Buenas Practicas de Mercadeo y principios generales para adquirir
alimentos, considerando la calidad e inocuidad del producto y asi consumir
alimentos saludables.

c. son los Buenos Parametros de Manufactura en el momento de la
manipulacion, preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte
y distribucién de alimentos para consumo humano

3. QUE SON LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS:

a. Son las secretarias que manipulan a los jefes dentro de las empresas de
alimentos para que les aumenten el sueldo.

b. Son los operarios que manipulan a los vigilantes de las empresas de
alimentos para sustraer productos a escondidas

o Son los socios de la empresa que manipulan a las operarias del area de

alimentos para que salgan con ellos.
@ Son todas las personas que manipulan alimentos directa o
indirectamente. /

4. EN SU CONCEPTO PERSONAL POR QUE ES IMPORTANTE EN LA
EMPRESA IMPLEMENTAR LAS BP/M?
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